
 

 

 
Announcement Number: ORE-2023-001 

Position Title:   Chef/Cook 

Opening Period:  03/07/2023 – 03/11/2023  

Salary:    XAF 000,000     

For Info:  Contact the Human Resources Office: (Nadine V. Obugase,  

                                                         +240 333-095741, Ext. 4339). 

E-mail Address:  malaboapplicant@state.gov  

 

Who May Apply:  All Interested Candidates 

Security Clearance Required: Local security certification 

Duration of Contract:                   Indefinite subject to successful completion of probationary period.   

Summary:  Seeking a full-time house chef for the preparation of high-level cuisine for formal events and 

personal meals. 

The hours of service for this position are:   

• Full Time (44 hours per week) the Chef will be on duty, Monday-Saturday. 

 

Duties:   

- Menu planning and preparation, and oversight of kitchen facilities 

- Shopping at local markets to obtain quality ingredients 

- Handle money for shopping, track and record expenses  

- Maintain kitchen facilities at the highest level of cleanliness 

- Maintain pantry inventory in coordination with the House Manager 

- Interact with other staff in professional and collaborative manner 

 
SKILLS AND ABILITIES: 

- Ability to prepare elegant presentation of high-level cuisine served to VIP guests 

- Ability to prepare meals for a range of events, from large receptions to dinner parties to small meals 

- Positive attitude, self-confidence, ability to work independently and cooperatively with other staff  
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- Ability to learn the employer’s tastes and cater to a constantly varying repertoire of menus and cooking 

styles 

- Ability and willingness to maintain the highest levels of sanitation 

 

QUALIFICATIONS  

Experience:  Three (3) years previous experience working in a fine hotel, restaurant or private residence. 

Language:  Basic knowledge of English required. 

How to Apply:  All candidates must be able to obtain a Local Security Certification clearance.   

To apply for this position, applicants should submit the documents listed below. 

Required Documents:  

• Curriculum Vitae 

• Dip/Passport copy 

• Work Certificate of Hotel/Restaurant/or private residence. 

• Chef/Cook certificates 

• Letters of Recommendation 

• Residency Permit 

• References 
 
What to Expect Next: Applicants who are invited for an interview or a test will be contacted via phone.  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

TRADUCCION A ESPAÑOL 
 
Número de Anuncio:  ORE-2023-001 

Posición:   Chef/Cocinero 

Periodo de Anuncio:  03/07/2023 – 03/11/2023  

Salario:    000,000 F.CFAS     

Para mas Información:  Contacten a la Ofiicina de Recursos Humanos: (Nadine V. Obugase,  

                                                         +240 333-095741, Ext. 4339). 

Dirección de Correo:  malaboapplicant@state.gov  

 

Quienes Aplicarían:  Todos los Candidatos Interesados 

Autorización de Seguridad Requerida: Certificación de Seguridad Local 

Duración de Contrato:  Indefinido sujeto a la finalización exitosa del período de prueba.   

Resumen:  Se busca chef de casa a tiempo completo para la preparación de cocina de alto nivel para 

eventos formales y comidas personales. 

El horario de servicio de este puesto es de:   

• Tiempo completo (44 horas por semana) el Chef estará de servicio, de Lunes a Sábado. 

 

Tareas:   

- Planificación y preparación de menús y supervisión de las instalaciones de la cocina. 

- Compras en los mercados locales para obtener ingredientes de calidad. 

- Manejar dinero para compras, seguimiento y registro de gastos. 

- Mantener las instalaciones de la cocina al más alto nivel de limpieza. 

- Mantener el inventario de la despensa en coordinación con la Gerente de casa. 

- Interactuar con otros miembros del personal de manera profesional y colaborativa. 

 
CAPACIDAD Y HABILIDADES: 

- Capacidad para preparar una presentación elegante de cocina de alto nivel servida a invitados VIP. 

- Capacidad para preparar comidas para una variedad de eventos, desde grandes recepciones hasta    

cenas y comidas pequeñas. 
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- Actitud positiva, confianza en si mismo, capacidad para trabajar de forma independiente y cooperativa 

con otros miembros del personal. 

- Capacidad para aprender los gustos del empleador y atender un repertorio de menús y estilos de 

cocina que varía constantemente. 

- Habilidad y disposición para mantener los más altos niveles de saneamiento. 

CALIFICACIONES  

Experiencia:  Tres (3) años de experiencia previa trabajando en un buen hotel, restaurante o residencia 

privada. 

Idioma:  Se requieren conocimientos básicos de inglés. 

Cómo aplicar:  Todos los candidatos deben poder obtener una autorización de certificación de seguridad 

local.   

Para solicitar este puesto, los solicitantes deben presentar los documentos que se enumeran a 

continuación. 

Documentos Requeridos:  

• Currículum Vitae 

• Dip/Copia de Pasaporte 

• Certificado de Trabajo de Hotel/Restaurante/o Residencia particular. 

• Certificados de chef/cocinero 

• Cartas de recomendación 

• Permiso de residencia 

• Referencias 

 
Qué esperar a continuación: Los solicitantes invitados a una entrevista o a una prueba serán 
contactados por teléfono. 
  
 


